CHARCUTARIA - PRIMA

PRIMER 5:5i FICHA DE ESPECIFICACAO DE PRODUTO

Produto

21000010 - FIAMBRE DA PERNA

Descri¢cdao: Produto preparado a partir da carne de suino, a qual foram adicionados ingredientes e aditivos,
prensado em moldes e posteriormente submetido a tratamento térmico.

Ingredientes

Carne de suino (perna de porco), dgua, proteinas do leite, dextrose, sal, antioxidantes (lactato de sddio e
ascorbato de sédio), lactose, gelificantes (algas Eucheuma transformadas, carragenina e goma de alfarroba),
cloreto de potdssio, emulsionantes (tripolifosfato de sédio e difosfatos), proteina de soja, aromas, conservante
(nitrito de sodio).

Alergéneos

| Contém soja e de leite (incluindo lactose).

OGM'’s

De acordo com o Regulamento (CE) n2 1829/2003 e alteragdes, o produto indicado nesta ficha de especificacdo
de produto, ndo contém nenhum ingrediente geneticamente modificado e portanto ndo esta sujeito a
nenhuma rotulagem especial como descrito na referida regulamentacdo.

Caracteristicas

Valores Nutricionais (médias por 100g) * Microbiolégicas
Valor Energético: 108 kcal / 453 kJ Contagem de bactérias lacticas: < 10* UFC/g
Proteina: 15 g Contagem de E. coli: <10 UFC/g
Hidratos de Carbono: 5,2 g Pesquisa de Salmonella: Auséncia em 25g
Aclcares:4,0g Contagem de Staphylococus aureus: <10* UFC/g
Lipidos: 29 g Contagem de Listeria monocytogenes: <10* UFC/g
Acidos gordos saturados: 1,3 g Contagem de Clostridium perfringens: <10? UFC/g
Sal:2,5g Contagem de Sulfito-Redutores: <10? UFC/g
Fisico-quimicas Fisicas (limites minimos detectaveis)
Humidade: Max.76% Metais Ferrosos: 1,5mm
Nitritos: < 150 mg/kg Metais Nao Ferrosos: 2,5mm
Fosfatos: < 9g/kg Metais Inox: 3,5mm

Embalagem

Embalado em pelicula plastica retractil fechada por clipsagem a vacuo (embalagem primaria); Acondicionado
em caixas de cartdo canelado (embalagem secundaria)

Identificagdo/ Indicagdes do rétulo: = |ote;
= Marcagdo Sanitéria (PT D-40 CE); = Ponto Verde;
= Designagdo do produto; = Morada do Produtor;
=  Modo de conservagao; = Peso;
= Data de validade; = |ngredientes.
Prazo de validade
Tipologia Validade Total Validade Apds Abertura
Pega 90 dias 5 dias

Utilizagdo Prevista

Consumidor: Publico em geral, excepto pessoas com intolerancia a soja e leite (incluindo lactose).
Instrugdes de utilizagao: Pronto a consumir.
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Condicdes de Armazenamento, Distribuicdo e Conservagao

[ Conservar entre 02C e 52C.

Manuseamento e utilizagdo imprépria

Condigdes de conservagdo inadequadas — temperaturas superiores a 52C.
Alteragdo das caracteristicas normais do produto — alteragdo de cor, embalagem opada, odor anormal ou bolor.

*Nota: As percentagens de referéncia e informagdo nutricional disponiveis nesta ficha técnica sdo elaboradas tendo por base médias de testes, realizados
em laboratérios acreditados e em formulagdes de produtos standard.
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