GELLI SWEET MORANGO

IDENTIFICAGAO DO PRODUTO
Produto GELLI SWEET MORANGO
Discrigéo do Produto Sobremesa gelificada com sabor a morango
Uso Previsto Produto refrigerado para consumo directo

Ingredientes

Agua, aglicar, estabilizantes (carragenina, goma de alfarroba e cloreto de calcio), correctores de

acidez (acido citrico, citrato de sodio e de potassio), aromas, corante natural (carmin).

Conservacao e transporte Manter entre 2°C e 6 °C. No romper a cadeia de frio.
Unidades de venda Caixa contendo 12 packs de 4x100g.
12: Embalagens em poliestireno transparente termoformado com pelicula superior termoselada
Tipo de Embalagem de material complexo.
22 Embalagem: cartao
Codificagzo de lote O lote é: representado pela data de validade marcada no produto, correspondente a um dia de
produg&o.
Validade (entre 2°C a 6 °C) 150 Dias
Validade (ap6s abertura) Consumir ap6s abertura

Legislagao especifica aplicavel | Rqq (CE) 852/2004: Reg. CE 2073/2005
(diplomas base)

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Estado Fisico | Gel firme, uniforme e transparente pH
Cor Vermelho

Odor Caracteristico do morango

Sabor Caracteristico do morango doce €

ligeiramente acido

ComposIGA0 NUTRICIONAL

Informagao Nutricional Porgéo de 100g
Valor energético 76 keal (323 kJ)
Proteinas 0Og

Hidratos de Carbono 199

Dos quais aglicares 189

Lipidos 0g

Dos quais acidos gordos Og

saturados

Fibra 01

Sadio 0,069

*% do Valor diario de Referéncia para Adulto

%do VDR*

4%*
0%*
%"
20%*
0%*
0%*

0%*
3%*

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
3,8<pH< 4,2

As necessidades nutricionais individuais variam com o género, idade, peso e nivel de actividade fisica, entre outros factores.
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GELLI SWEET MORANGO :
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
MICRORGANISMOS VALORES TiPICOS
Aerdbios Mesofilos Totais a 30°C <10UFClg
Salmonela Auséncia/25g
Enterobactérias totais Auséncialg
Staphilococos aureus Auséncialg
Fungos Auséncialg
Listéria Auséncialg
ALERGENEOS
ALERGENEO CONTEM PODE CONTER

Né&o contém alergéneos referidos na Directiva 2000/13 de 20/03/2009 e suas alteragdes

ORGANISMOS GENETICAMENTE MoDIFICADOS (OGM)

Né&o contem na sua composigéo organismos geneticamente modificados (NO GMO).

PT
PRrRoDUZIDO POR: b

CONTACTO A FORNECEDORES

Montanhes Comercial, Lda Trav. Agostinho da Silva Rocha 250 4475 - 452 - Nogueira
Telf. + 351229412 777/ 8 | Fax. +351229 484959 | www.montanhes.pt
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