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Denominagdo legal: Ervilhas ultracongeladas

As ervilhas 'garden peas’ sdo preparadas a partir de grdos de ervilhas frescas imaturas,
conforme as caracteristicas das variedades de Pisum sativum L.

DLUO: Ano de produgdo + 2 anos
Temperatura de armazenamento: -18°C

Garantia OGM: Estad isento de toda a matéria-prima OGM e de qualquer derivado de matérias-

primas OGM.

Garantia Ionizagdo: Ndo foi sujeito a nenhum fratamento ionizante em nenhum estado do seu
fabrico e ndo contém nenhuma matéria-prima que tenha sido sujeita a nenhum tratamento
ionizante no decorrer da sua fabricagdo.

Valores médios por 100g: SPG402
Proteinas (g) 5,8
Hidratos de carbono (g) 6,6
Lipidos (g) 0,8
Valor energético Kcal 57
kJ 241

Aspecto: Cor bonita, nem sempre uniforme.
Textura: Relativamente boa, peles ligeiramente duras e polpa firme.

Sabor: Caracteristico.

Critério

Definigdo

Tolerdncia

AIS

% Matérias insoldveis em dlcool.

18%

MVE

Qualquer pedago de folha, talo ou vagem provenientes da
prépria planta.

6 N°/3kg

Defeitos maiores

Ervilhas manchadas em menos de 1/3 da superficie e cuja cor
verde persiste em parte.

Mancha escura de forte densidade <1/3 superficie da
ervilha.

Mancha clara de fraca ou média densidade ou malhada >1/3
superficie da ervilha.

10 N°/500g

Defeitos menores

Mancha clara de fraca ou média densidade ou malhada <1/3
superficie da ervilha.

15 N°/500g

Ervilhas amarelas

Ervilha de coloragdo amarela ou branca, mas comestiveis, ou
seja, nem amargas, hem apodrecidas, nem secas.

15 N°/500g

Peles e fragmentos

Ervilhas ndo inteiras, cotilédones separadas ou distintas,
esmagadas, fragmentadas ou despedagadas e ligeiramente
destacadas, peles vazias e pedagos de peles.
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— Critérios de orientagdo

TEOR EM MICRO-ORGANISMOS em

Documentos de

CRITERIOS ndmero por grama de produto a
" ~ referéncia
m M
Linha directriz G.AM <5.10° <5.10° IS0 4833-2003
E coOLT <10 <100 IS0 16649.2

G.A.M.: Germes Aerdbios Meséfilos

E. coli: Escherichia coli

*m = o critério microbioldgico cujo valor é determinado por um microrganismo dado.
*M = o limiar de aceitabilidade além do qual o lote jd ndo € satisfatério.

— Critérios de controlo

CRITERIOS TEOR EM MICRO-

ORGANISMOS em niimero
por grama de produto

Documentos de
referéncia

STAPHYLOcOccUS

ISO 6888.1-1999

Especificagdo
imperativa

<100
AUREUS IS0 6888.2-1999
LISTERIA Auséncia / 25g izg ﬁ;gglz
MONOCYTOGENES = Tolerdncia presencga <10/g '

Al - 2004




