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1.

Queijo semi-duro

2.

2.1.

Aparência Exterior: Sem casca, cor marfim a amarelo

Aparência Interna: 

Consistência: Massa semi-rígida, uniformemente maturado

Cheiro: Leve, limpo e não acidulado

Sabor: Leve, limpo e não acidulado

2.2.

2.3.

Matéria Seca: 54 - 56 %

Conteúdo de Lípidos: 22 – 25 %

FDM: 40 - 44 %

Humidade da matéria seca sem lípidos: 56,7 - 61 %

Sal 1,4-1,9

pH - factor 5,2 – 5,5

2.4.

Medidas

Peso: 3000 g (não calibrado)

2.5. m M n c

Coliformes   1g

Leveduras    1g 50 500

Leveduras de Superfície  1g 50 500

Bolores  1g

Estafilococcus Coagulase Positiva   1g 1 100 5 2

E. coli    1g 1 10 5 2

Listeria monocytogenes   25g negativo negativo 5 0

Salmonella    25g negativo negativo 5 0

2.6.

Lactose, proteína do leite 

2.7. 

Ausente

2.8.

Energia:

Lípidos: 23 g

      dos quais ácidos gordos saturados: 15,2 g

Proteína: 25 g

Hidratos de Carbono: < 1

       dos quais açúcares: < 1 g 

Fibras: < 1 g 

2.9.

Conservar abaixo dos 10 ºC

2.10.

180 dias

2.11.

2.12 Resíduos/ Matérias perigosas/ micotoxinas

Metais pesados, pesticidas, PCB's, micotoxinas, dioxinas, antibióticos: Conforme a lei alemã dos Alimentos

3. 

3.1.

a) Edamer Gut: 3 kg (Código de Barras: 4100690924108)

   Caixa (Código de Barras: 4100690924115):

   Palete: 6 caixas por nível, 9 níveis, Peso Neto: 72 kg/nível, Peso bruto: 73,8 kg/nível

Medidas: C x L x Alt = 1200 mm x 800 mm x 990 mm, Altura (incl. Palete) = 1140 mm

Peso Bruto: 686 kg (incl. Palete)

Queijo Edamer Gut 40% m.g, 4x3kg

Conteúdo: 4 peças, Medidas: C x L x Alt = 430 x 315 x 110 mm, Peso neto: 12 kg, Peso bruto: 12,3 kg

Lista de Alergénios

Características de conservação

Valores Nutricionais (Valores médios, por 100g):

1293 kJ=311 kcal

Método de Fabrico

Descrição

Características

Ingredientes

Validade a partir da data de produção. Permanecer no prazo de validade até ao consumo.

GMO

Tempo de vida - armazenamento

Esférico, brilhante ou buracos ovais do tamanho de ervilha

C x L x Alt: 300 mm x 100 mm x 100 mm

Características Microbiológicas

Categoria do Queijo

Características da Embalagem

Peça única: Caixas de Cartão

Leite de vaca pasteurizado, culturas específicas, sal, coalho microbiano

O produto está em conformidade com os requerimentos da lei dos alimentos alemã bem como os regulamentos dos EU

Caraterísticas Químicas

Características Físicas


