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1. INFORMACAO DO PRODUTO

CARACTERISTICAS GERAIS

Nome da Espécie: “Theba pisana”.

Origem/Natureza: Molusco terrestre, gastropode, proveniente de
Marrocos.

INGREDIENTES

(por ordem de peso decrescente da sua incorporagdo no produto)

Caracdis, agua, sal, piripiri, orégdos, alho e especiarias diversas.

APRESENTACAO

Produto confeccionado, apresenta-se congelado, embalado em
embalagens com capacidade aproximada de 1 litro ou de 5 litros.

ACONDICIONAMENTO

Embalado em cuvete ou balde de pldstico, de material indbcuo e
inerte, adequado para uso alimentar, devidamente rotulado.

PRAZO DE VALIDADE

e Produto congelado: 18 meses - Referido no rétulo «Consumir de
preferéncia antes do fim de: Mé&s/Anon.

Depois de aberto consumir em 24 horas.

MODO DE UTILIZAGAO/CONSUMO

Efectuar a descongelacdo em equipamento de frio & temperatura
de 0°C a 5 °C ou em microondas.

Apds iniciado o processo de descongelacdo, o produto ndo
deverd voltar a ser congelado.

Produto pronto a ser consumido. Contem especiarics.

PUBLICO-ALVO

PUblico em geral.
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2. CONDICOES DE CONSERVAGAO/DISTRIBUICAO

CONSERVACAO Conservar a temperatura menor ou igual a -18 °C.

Efectuada em viatura com sistema de frio adequado (temperatura menor ou

DISTRIBUICAC igual a -18 °C), exclusiva para o transporte de produtos alimentares.

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

3.1. Fisicas:

Concha
— Codrneo calcdria (carbonato de cdlcio), disposta helicoidalmente, lisa brilhante.

— Coloracdo normalmente clara, desde branca a amarelo ou castanho muito

claro com ou sem bandas escuras formando desenhos muito varidveis.

3.2. MICROBIOLOGICAS:

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

Microrganismos Totais a 30°C <105ufc/g

Staphylococcus coagulase positiva | < 102ufc/g

Escherichia coli < 10ufc/g

Salmonella spp. auséncia em 25g

Listeria monocytogenes auséncia em 25g
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