FICHA TECNICA DE PRODUTO

CAPRICHOS DO MAR “NOS” (12 X 1Kg)
Codigo do produto: 14072

Validade: 24 meses apos data de congelagao, salvo indicagdo
em contrario na rotulagem do produto.

MUSLILGS BE MAR

MUSLIOS BO MAR \ !
| PINCES DE CARBE SURNMI L\ Publico-alvo: Pode ser consumido por toda a populagdo em geral,

s incluindo populagdes sensiveis tais como idosos,

3 ' criangas, gravidas e doentes (excetuam-se as
populagGes alérgicas ou intolerantes a determinado
ingrediente presente).

Ingredientes:  Peixe (53,6%), amido de trigo, dgua, pdo ralado (farinha de trigo, levedura, sal), clara de ovo, pinca de
caranguejo (3,5%), vinho de arroz, extrato de caranguejo (1,5%), aclcar, aroma de caranguejo, sal, 6leo vegetal
(soja), estabilizadores (E-170 e E-420), corante (E-160c).

Caracteristicas Microbiolégicas ‘ Caracteristicas da embalagem:

Contagem de aerdbios mesdfilos <1 X108 ufc/g Material da embalagem:
Escherichia co <1X 102 ufc/g Primaria: Saco plastico pré impresso
Secundaria: Cartdo canelado
Staphilococcus aureus <1 X102 ufc/g
Todas as embalagens cumprem os requisitos para o contacto com
Salmonella spp Ausente / 25gr os alimentos
Caracteristicas Organolépticas, Fisicas e Limites aceitaveis Utilizagdo prévia do produto:
Aspeto Desidratac3o ausente Frite em 6leo abundante e muito quente, entre 180 e
o . ~ .
Cor Tipica caracteristica do produto 189 C, durante. 3 a 4 minutos. N3ao coloque muitas
— unidades a fritar ao mesmo tempo, para que a
Odor Normal caracteristico do produto . g
temperatura do 6leo ndo diminua.
Plasticos Ausente , . . .
Apos fritar deixe repousar alguns minutos em papel
Madeira Ausente absorvente para eliminar o excesso de 6leo.
. Condigbes de armazenagem e transporte: Armazenar a
Metais Ausente . .
temperatura inferior a -182C

Alergénios presentes

Gliten Peixe Crustaceos Ovo

Soja
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