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POSTA DE PEIXE ESPADA S/P AV ULTRACONGELADA MI
CODIGO 24893 [Etiquets

PRODUTO ACABADO
INGREDIENTES/ALERGENEOS| DEN. CIENTIFICA ZONA CAPTURA CODIGOS BARRAS
(Aphanopus carbo/ |Oceano Atlantico Nordeste, FAO 27,
PEIXE ESPADA 100% (PEIXE) Rockall, Costa Noroeste da Escdcia e CX - 05601736024893
Lepidopus caudatus) Irlanda do Norte com redes de arrastar
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS / FISICAS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
COR EXTERIOR preto/branco PERIODICIDADE LIMITE
COR INTERIOR branca AEROBIOS MESOFILOS 1 x 10°cfulg
TEXTURA sui generis E.COLI 10 cfulg
SABOR sui generis S.AUREUS Por amostragem 100 cfu/g
ODOR sui generis SALMONELLA Auséncia
APRESENTAGAO Sélido, LISTERIA M. Auséncia
sem pele A este produto ndo sdo adicionados aditivos alimentares.

FORMA sui generis
TEMPERATURA ARMAZ. "-18°C" Nota: os limites indicados foram extraidos da legislacéo (portuguesa e comunitaria)
VIDRAGEM 15% a 20% /Norma Portuguesa/Recomendacéo que consta do cap.12 - Procedimentos de
CALIBRE (PLE) NA Verificacéo, do Plano HACCP correspondente.
ESPESSURA 7,5cm +/-0,2cm Os métodos utilizados também se encontram definidos no respectivo Plano HACCP.
TIPO DE CORTE em viés

NA - ndo aplicavel

O produto deve estar isento de parasitas e de corpos estranhos.

Rabos Aparados

PROCESSO DE PREPARACAO
Este produto € sujeito as etapas descritas no diagrama de fluxo do Plano HACCP

Pescado cortado

EXPEDICAO, ARMAZENAMENTO E DISTRIBUICAO FOTOGRAFIA:
N° CAIXAS / PALETE: 72

N° UNIDADES / PALETE variavel

CAIXAS / CAMADA 9

N° CAMADAS 8

PESO BRUTO aprox. 620 Kg

TEMPERATURA ARM. "-18°C"

TEMPERATURA TRANSPORTE "-15°C" a "-18°C"

Nesta fase, é aplicada a Gestdo de Stocks pelo sistema FIFO.

A carga da viatura é efectuada segundo o LIFO.

O transporte é efectuado em viatura fechada e frigorifica.

CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS (/100 g) EMBALAGEM

avulso

NA

NA

NA

Caixa de cartdo canelado MI n° 2
385 x 252 x 160 mm

NA

7kg

5,6kg

ENERGIA 368 kj / 88 kcal EMBALAGEM PRIMARIA
LIPIDOS 2,89 MEDIDAS DA UNIDADE
DOS QUAIS, SATURADOS 059 PL UNIDADE
HIDRATOS DE CARBONO, Og PLE UNIDADE
DOS QUAIS ACUCARES 0g EMBALAGEM SECUNDAR
PROTEINAS 15,79 MEDIDAS DA CAIXA
SAL 0,349 PL CAIXA

PLE CAIXA

N° UNIDADES / CAIXA
ROTULAGEM
Caixa

POSTAS DE PEIXE ESPADA ULTRACONGELADOAVULSO

DARNE DE SABRE SURGELE

PESO LIQUIDO/ POIDS

NET.: 7.KG

(Hohanopus caro / Lepidaous caudalis)
GTIN: 053017 36024850

PESO LIQUIDO ESCORRIDO / POIDS NET EGOUTTE .: 5.6KG

CAPTURADO:O CEANO ATLANTICO NORDESTE ROCHALL,COM REDES DE

ARRASTARSPECHE : OCEAN AT
CONGELADC EM/SURGELE EN

COMNSUMIR DE PREFERENCI A

G OMNSOMMER DE PREFEREMGE AVANT LAFIN DE:

AMTES DO FIM DE:

UmMA VE Z DESCOMNGELADD MAC WOLTAR A COMGE LAR
UME FOIS DEGONGELE ME PAS REGOMGELER
CONSERWAR A -18C /CONSERVER A -18°C

COMTEM PEIXES GE PRODUIT

0.800 KG DE PESQ LIQUIDO ESCORRIDO PORKG DE PESO LIQUIDOD

COMNTIEMNT DU PQISSOM

AMTIC MORD-EST ROCHALL, CHALUTS
5372018 1160407

o

Dedaragdo nutriconal JDédaration nutricionnelle valores m édios por 100g de produto.f\ra\eur‘s

moyennes pour 100g de produit E nergis!é nergie:368/88kcal, LipidosiLipides 0.2 8g, dos quais
saturadosfdesquels satures:0.5g, Hidratos de carbonoiHydrates de carbone: 0g, dos quais aglcares
fdesquels sucres:0g/Prote/nas/Proteinas 15.7 g, sal/sel:0.34g

ELABORADO POR : MAR IBERICA,SA RUADAS PEDRAS BRANCAS No108, 4530 - 516 5.PEDRO DA TORRE

WLN PORTUGAL

DURABILIDADE DO PRODUTO

COD: 24893

24 MESES APOS A DATA DA EMBALAGEM, DESDE QUE
NA SUA EMBALAGEM ORIGINAL E A TEMPERATURA DE -18°C.

ELABORADO POR: JOANA LOPES

DATA: 21/03/2016

MOD 51/1

INSTRUCOES DE UTILIZAGAO E USO PRETENDIDO

Conservar a -18°C. Uma vez descongelado, néo voltar a congelar.

Descongelar no frigorifico, na prateleira mais baixa do frigorifico, durante
aproximadamente 12 horas.Apds descongelacéo, o produto esta pronto a ser
cozinhadocomo se fosse um produto fresco. Pode ser cozinhado a gosto do
consumidor.

Apos descongelagdo, manter o produto no frigorifico no periodo méaximo de 24 horas.
Este produto pode ser consumido por todo o tipo de populagdo em geral, com
excepcéo dos consumidores com intolerancia ao peixee seus derivados.
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