BEIR

E——

DUSTRIA AL

MENTAR, SA

SISTEMA DE GESTAO DA QUALIDADE E SEGURANGA ALIMENTAR
DOCUMENTOS DE SISTEMA - FICHAS TECNICAS SUINOS

DS. 04.00 - Pagina 1 de 2

IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Denominagdo da classe

Pa de porco

Designagao do produto

Congelados: Pa porco s/osso (AV); (VAC).
Frescos: P4 porco s/osso (AV); (VAC), Pa porco c/osso (AV).

Marca / Produtor,

Indubeira IndUstria Alimentar SA

Marca de Salubridade

PT B 429 CE

Fresco

Variavel

Peso

Congelado

Variavel

Natureza

Animal - Suino

Origem

Unido Europeia (UE)

Descrigao

CARATERISTICAS DO PRODUTO
Peca de talho (suino), correspondente & parte do membro anterior (toraxico) que resultou do corte tangencial
a cabega do olecraneo separando a extremidade distal do Umero, desprovida dos revestimentos sub-cutaneo
(gordura), com as massas musculares proprias.

Ingredientes

Né&o contém ingredientes.

Conservagao

Fresco

0-7°C

Congelado

<-18°C

Modo de utilizagao / Publico-alvo

Alimento para consumo apés tratamento térmico. A ser consumido pelo publico em geral, incluindo grupos
vulneraveis como criangas, idosos, enfermos e imunodeficientes

Alergénios / OGM / Tratamento

N&o contém alergénios. Ndo contém OGM. N&o sujeito a tratamento por radiag&o.

CARATERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Parametros Microbiolégicos Limites
Pesquisa de Salmonella em 25 g Negativo
Regulamento (UE) n° 2073/2005 Contagem de Escherichia Coli < 1x10§ ufclg
Regulamento (UE) n° 1441/2007 Contagem de Enterobactérias < 1x102 ufc/g
Contagem de Listeria Monocytogenes < 1x10° ufc/g
Contagem de Staphylococcus Aureus < 1x10? ufc/g
Contagem de Staphylococcus Coagulase + < 5x10° ufelg
ORMACAQ RICIONA
Declaragao Nutricional (Por 100 g) DR (%)*
Valor Energético (kJ/Kcal) 809,00/ 194,00 10,0%
Lipidos (g) 13,00 18,6%
Regulamento (UE) N° 1169/2011 do Acidos Gordos Saturados (g) 4,77 23,9%
Parlamento Europeu e do Conselho |—
de 25 de outubro de 2011 Hidratos de Carbono (g) <1,00 0,4%
Acucares (g) <0,50 0,6%
Proteina (g) 19,30 38,6%
Sal (g) 0,18 3,0%

*Dose de referéncia para um adulto médio (8400 kJ / 2000 Kcal)

ROTULAGEM

Conforme legislagao em vigor: Logdtipo da empresa, denominagao do produto, consumir de preferéncia antes de, lote, data de congelagéo, prego (quando aplicavel),
peso liquido, origem, ingredientes (quando aplicavel), identificagdo de alergénios (quando aplicavel), informag&o nutricional, condigbes de conservagao, condigdes de
utilizago, identificagdo do produtor (endereco e contactos), nimero de controlo veterinario, codigo EAN, simbolo Sociedade Ponto Verde.
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DUSTRIA ALIMENTAR

CONDIGOES DE CONSERVAGAO, EMBALAGEM E TEMPO DE VIDA UTIL

Condicoes de Conservagdo
Produto Fresco (0-7°C) Produto Congelado (< -18°C)
Embalagem Avulso Vécuo Cuvete Avulso | Vacuo | Cuvete Saco Higienizado
Validade 5 dias 30 dias NA | NA 540 dias | 730 dias NA NA NA

Vacuo: validade secundéria de 48 horas - apds abertura da embalagem (frescos) e ap6s abertura e descongelagao (congelados).

Embalagem e Apresentagao do Produto (O produto pode ser embalado com marca e/ou expecificagao de cliente)

Embalagem*’ Peso plcaixa
Produto Fresco Primaria Secundaria Variavel Fixo
Fresco avulso Bolsa plastica Grade plastica X
Fresco vacuo Filme plastico (cuvete vacuo) Grade plastica X
Produto Congelado
Congelado avulso Bolsa plastica Caixa de cartdo X
Congelado vacuo Filme (cuvete vacuo) Caixa de cartdo X

1 . - 5 x . - ~ e
*'0 material de embalagem plastico e cartdo s&o reciclaveis, exceto as grades plasticas que sao de retoma - reutilizaveis.

TRANSPORTE

O transporte do produto deve ser feito sob condiges de refrigeragéo, para o produto fresco (0-7°C), e de congelagéo (< -18°C), para produto congelado

~ 3

INFORMACOES LOGISTICAS
Produto D.imensées embalagem (cm) . Plaletizagéo Codigo EAN
Comprimento | Largura Altura | Cx/Fiada |Fiada/Palete] Cx/palete
|Pa porco closso c/courato [FRESCO AVE  -meeemeee- 29 90164 PPPPP C
IPa porco c/osso s/courato [FRESCO AV eeeeeeeeees 29 90167 PPPPP C
Pa porco s/osso [FRESCOAV] | seeeeeeeee 2990170 PPPPP C
Pa porco s/osso [FRESCOVAC] | =eeeeeeee- 29 91822 PPPPP C
Pa porco s/osso [CONG AV IB] 38,1 25,1 11,2 9 11 99 29 87893 PPPPP C
P& porco s/osso [CONG VAC IB] 46,0 28,0 13,2 6 10 60 29 88831 PPPPP C
LEGISLAGAO APLICAVEL

Asseguramos o cumprimento da legislacéo vigente aplicada a atividade, sendo que disponibilizamos listagem atualizada no documento DS06.00 -
Listagem da Legislagao Vigente Aplicavel.
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