@ Especificacao Técnica

APROVADO: (no original)

DATA: 26-09-2016

SL 067/A
REVISAQ: I
Produto: Presunto Embalagem Primaria:
_— Tipo Formato Peso Unidades
Descrigdo: embalagem (Aprox.)
Perna de suino curada pelo sal e secagem. ¢/ osso 7.000 kg 1
inteiro
s/ osso
Vacuo inteiro >-500 kg !
u s/ osso 2 3.000 kg 1
Ingredientes: s/ 0sso Va 1.500 kg 1
Perna de Suino, Sal, Lactose, Dextrose, Antioxidantes (E316 e s/ 0sso 400 g 1
E331) e Conservantes (E250 e E252). fatias
Embalagem Secundaria:
Indicacs stulo: Formato Unidades por Peso Caixa
n lcagoef no ro u o: . Caixa (Aprox.)
. Mar_ca(;ao~San|tar|a (PT D-384 CE); ¢/ osso inteiro 1 7.0 kg
L] Designagao do produto; —
= Modo de conservacgo; s/ osso inteiro 1 5.5kg
=  Data de validade; s/ osso 12 2 6.0 kg
. Lote;
. Ponto Verde; s/ osso 1/-4 4 6.0 kg
= Morada do Produtor; s/ osso fatias 12 4.8 kg
. Peso;
*=  Ingredientes. Alergénios Sim Nao
Gldten X
Modo de Conservacio: Crustaceos X
C tre 2 °Ce 10 °C Va Ovos X
onservar entre e acuo Peixes X
Conservar entre 10 °C e 15 °C Granel Amendoins X
Soja X
o L o Leite X
Condicoes de Distribuicao: —
< < Frutos casca rija X
Temperatura entre 2 °C e 10 °C Vacuo Aipo X
Temperatura entre 10 °Ce 15°C  Granel Mgstarda X
Sésamo X
~ L Sulfitos X
Ir:stru_gtl)es de Utilizagao: Tremocos X
Nao Aplicavel. Moluscos X
Valores Nutricionais Médios por 100g:
. E i 77 185kcal
Prazo de Validade: n ?rg'a 3KJ/185kea
Lipidos 10g
6 meses. .
dos quais saturados 3,69
Hidratos de carbono 0,49
dos quais agucares <0,5g
Utilizagdo Prevista: Proteina 239
Cliente: Retalhista (mercado tradicional e grandes superficies). Sal 89

Consumidor: Publico em geral, exceto grupos sensiveis.
Utilizagdo: Consumo tal e qual ou apds tratamento térmico.

Caracteristicas:

Fisico-quimicas: *adicionados
Nitritos (NaNOz) 100* mg/Kg
Nitratos (KNOs) 250* mg/Kg
Acido Eritorbico 500 mg/Kg
Microbioldgicas:

Microrganismos a 30 °C 1x108 ufc/g
Contagem de coliformes totais 1x103 ufc/g
Contagem E. coli 1x10? ufc/g
Pesquisa de Sal/monella spp. Neg 25 g
Pesquisa de Listeria monocytogenes Neg 25 g
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