Especificagao Técnica

APROVADO: (no original)

DATA: 26-09-2016

SL 067/A
REVISAO: I
Produto: Misto de Fumeiro Embalagem Primaria:
— Tipo Formato Peso Unidades
Descrigao: embalagem (Aprox.)
Produto constituido por pedagos de diversos enchidos. Vacuo Misto de 0.230 kg
Fumeiro ’
. Embalagem Secundaria:
Ingredientes: Tino Embal Unidad Cai Peso Cai
Bacon, Chourico Corrente, Chourigo de Vinho, Linguica e Ipo Embalagem nidades por Laixa €50 Laixa
Morcela Caixa Cartao 17 3.91 kg
Carne e gordura de suino, Sangue, Farinha de Trigo e Milho, Sal,
Proteina de Soja, Amido, Dextrose, Especiarias, Massa de _ _ -
Pimentdo, Emulsionantes (E450 e E451), Cebola, Proteina de Alergénios Sim Nao
colagénio, Vinho, Antioxidantes (E270, E316, E330 e E331), Gliten X
Conservantes (E250 e E251), Intensificador de sabor (E621), Crustaceos X
Gelificante (E407), Hemoglobina e Aromas (Glaten, Soja, Leite Ovos X
e Aipo). -
Peixes X
~ : Amendoins X
Indicagoes no roétulo: Soja X
= Marcacdo Sanitéria (PT D-457 CE); Leite X
= Designacdo do produto; Frutos casca rija X
= Modo de conservagao; - X
] Data de validade; Aipo
= Lote; Mostarda X
= Ponto Verde; Sésamo X
= Morada do Produtor; Sulfitos X
. Peso; _ Tremogos X
=  Ingredientes. Moluscos X
Modo de Conservagao: i Valores Nutricionais Médios por 100g:
Conservar entre 2 °C e 10 °C. Vacuo
Energia 1380kJ/333kcal
Lipidos 279
Condicoes de Distribuigao: dos quais saturados 10g
Temperatura entre 2 °C e 10 °C Hidratos de carbono 0,3g
dos quais aglicares <0,5g
Instrugoes de Utilizacao: Proteina 21g
N&o Aplicavel Sal 69

Prazo de Validade:

4 Meses

Utilizacao Prevista:

Cliente: Retalhista (mercado tradicional e grandes superficies).
Consumidor: Publico em geral, exceto grupos sensiveis.
Utilizagdo: Consumo tal e qual ou apds tratamento térmico.

Caracteristicas Microbioldgicas:

Microrganismos a 30°C 1x108 ufc/g
Contagem de coliformes totais 1x103 ufc/g
Contagem E. coli 1x10? ufc/g
Pesquisa de Salmonella spp. Neg 25 g
Pesquisa de Listeria monocytogenes Neg 25 g
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