Ficha Técnica do Produto

Alheira dos Arcos Versao 03

CARACTERIZAGCAO DO PRODUTO LOCAIS DE VENDA

Enchido cilindrico em forma de ferradura com e
de cor castanho-amarelada. A tripa, sem
rupturas, apresenta-se aderente a massa; as duas
extremidades s3do ligadas por um fio de algodao;

Comércio a Retalho.

EMBALAGEM

M Embalagem em atmosfera protegida — embalagem
com uma unidade.

INGREDIENTES

Carne de porco; carne de vaca; carne de galinha;

dgua de cozedura das carnes; Pdo (GLUTEN); sal; CRITERIOS MICROBILOGICOS
salpicdo; azeite; presunto; alho natural; banha Microrganismos a 302C 10 " UFC/g
de suino; especiarias; (pode conter 0ssos). Enterobactereiaceas 10° UFC/g
E. coli 10 ® UFC/g
Salmonella Negativo em 25g
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Listeria monocytogenes Negativo em 25g

(1) (s
COR: Especifica de cura Valor Maximo

CHEIRO/SABOR: Caracteristico

TEXTURA: Firme e uniforme
TRATAMENTOS

" s Fumo de lenha de carvalho.
CONDICOES DE CONSERVACAO

M Conservar entre 0-52C. ALERGENEOS

Contém sulfitos, gluten e pode conter outros alergéneos
por contaminagdo cruzada.

PRAZO DE VALIDADE N3o contém organismos geneticamente modificados
(OGMs).

Verificar no rétulo.

POPULAGCAO ALVO

Populacdo em geral.

LOTE

Ver rétulo.

UTILIZACAO PREVISTA

A Alheira dos Arcos deverd ser manuseada de acordo com as
boas praticas de higiene e segurancga alimentar.

Produto necessita de ser confeccionado a 709C antes de
consumir.
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